PLEASE VISIT US AT:
Quattro Mexico City                               
At The JW Marriott

Avenida Santa Fe 160

011.52.55.917.79727

Menu Created By Executive Chefs:

Nicola Carro 

&

Fabrizio Carro

FOR YOUR CONVENIENCE EIGHTEEN PERCENT

SERVICE CHARGE HAS BEEN ADDED TO THE BILL.

THE STATE OF FLORIDA PROHIBITS SMOKING INSIDE OF RESTAURANTS
CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR

EGGS MAY INCREASE THE RISK OF A FOOD BORNE ILLNESS.
Follow  us 

on FACEBOOK (www.facebook.com/quattromiami)                                                                                                                           
and TWITTER (@quattromiami)
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                   ANTIPASTI

Mozzarella Di Bufala E Pomodori Cuore di Bue 

con crostone di altamura 

Imported Buffalo Mozzarella served with Vine Ripe Tomatoes, 

Altamura Bread Bruschetta…15
Burrata Pugliese con Rucola e Pomodorini
Burrata Cheese from Puglia with Arucola and Cherry Tomates…18

Vitello Tonnato con Capperi

Thinly Sliced Veal with Favignana Tuna Sauce and Capers…16

Carpaccio Di Manzo alla Monferrina Con Senape 
e Parmigiano Reggiano

Thinly Sliced Beef Filet  with Mustard Dressing, Lemon Dressed Mâche, 

Cherry Tomatoes and Parmesan Flakes…16
Parmigiana Di Melanzane In Forma

Baked Organic Eggplant Layered with Mozzarella and Parmesan Cheese, 

Tomato Sauce and Torn Basil…15
Polipo Del Mediterraneo alla Griglia con patate e limoni

Grilled Mediterranean Octopus with Potatoes in a Parsley Lemon Dressing…16
Duo di Tonno con Capperi Croccanti , pomodorini e Finocchio 

“Carpaccio – Tartar Tuna  with Cherry Tomatoes,

 Fennel Julienne with Lemon Dressing…19

Impepata Di Cozze Alla Marinara

Steamed PEI Mussels with White Wine, Garlic, Black Pepper, Marinara and Crostini…15
IL PESCE
Branzino Intero In Crosta di Sale Marino


Whole Mediterranean Sea Bass Baked in Salt Crust 
and Served with Sautéed Vegetables..47
Filetto di Dentice  Al Cartoccio


Mediterranean Red Snapper Filet, Baked in Parchment Paper with White Wine, 

   
Taggiasche Olives and Capers…32
Tonno Alla Palermitana 

Yellowfin Tuna with Caper Berry, Black Olives, Cherry Tomatoes and broccolini …35

                          CONTORNI                                    
Patate Lionesi                                                    Verdure Alla Griglia                                                                         
Lyonnaise Potatoes…9
                                           Mixed Grilled Vegetables…9
Spinacini Saltati Con Pinoli                       Pure Di Patate alla Salvia
            Sautéed Baby Spinach with Pine Nuts…9               Sage Mashed Potatoes…9                                                                                  
                                
                       
                        LA CARNE    
La Classica Ricetta Della Cotoletta Alla Milanese

Bone-in 12oz Pounded Veal Chop Prepared Milanese Style, 

Cherry Tomatoes and Arugula …48
Bocconcini Di Vitello Con Patate alla Salvia e Fagiolini

Veal Stuffed with Parmesan Cheese, Sage Mashed Potatoes and Fresh Beans…28 

Saltimbocca Di Vitello Alla Romana E Gnocchi Al Semolino

Seared Veal Scallopini, Topped with Prosciutto and Sage, Semolina Gnocchi…34

Schiacciata Di Petto Di Pollo Con Pomodorini

Thinly Pressed Grilled Chicken Breast with Torn Basil and Cherry Tomatoes…27
ZUPPE

Di Mare alla Genovese con Crostoni di Pane di Altamura

Seafood Soup “Genovese” with Altamura Bread Bruschetta…16
Minestrone Di Verdure Fresche Dell’orto

Fresh Organic Garden Vegetable Soup…11

INSALATE
Di Quattro Con Misticanze E Fiocchi Di Formaggio 
Romaine Lettuce,Oven Roasted Chicken,Parmesan flakes and Caesar Dressing…16
Di Calamari e Verdure Grigliate

Grilled Mediterranean Calamari with Grilled Vegetables and Lemon Dressing…16

Di Rucola, Pomodorini e Parmigiano

Arucola  with Cherry Tomatoes, Parmesan Flakes, Balsamic Vinegar…14

Nizzarda di Tonno Con Patate, Uova e Origano

 Fresh Tuna Nizzarda style with Potatoes and Eggs, multicolored Cherry Tomatoes and Black

Taggiasca olives….16
     Lenticchie di Norcia Con Pomodorini, Cetrioli e Aceto di Barolo

                  Black Lentils, Cucumbers and Cherry Tomatoes in Red Wine Vinaigrette                        

    Served with Italian Crispy Bread…11
                        PRIMI PIATTI

Preparazione Casalinga Dei Ravioli Di Casa Savoia Tartufati

Fontina and Taleggio Cheese Ravioli Drizzled with White Truffle flavor…23

Tagliolini Chitarra  con Soffritto Di Gamberi  E Calamari

Squid Ink Tagliolini with Baby Shrimps, Lemon Calamari and Garden Ragu …21

Gnocchi al Basilico con Salsa di Burrata e Pomodorini

Basil Gnocchi with Cherry Tomatoes and Burrata Cheese Sauce…20
Spaghetto “Giuseppe Cocco” Tradizionale Alle Vongole Veraci

Spaghetti with Clams, Garlic, Chili Flakes, White Wine and Extra Virgin Olive Oil…24    
Tagliatelle alla Bolognese

Tagliatelle with Beef Bolognese Sauce…24
Spaghetto al Pomodoro fresco e Basilico

      Spaghetti with San Marzano Tomatoes and Basil…18

   PRIMI PIATTI  
Penne All’ Arrabbiata

Penne  with Garlic, Chili Flakes and Marinara Sauce…18

Risotto del Giorno

Risotto of the Day…MP

Risotto Ai Frutti Di Mare

Risotto with Seafood Ragu and Tomato Sauce…25

Agnolotti Alessandrini Allo Stufato
Braised Beef Ravioli with Piedmontese Sauce…20

Antica Ricetta Della Lasagna 
Original Recipe of Lasagna with Beef Ragu…21
