
	  

To	  Begin	  
	  

Cuban	  Black	  Bean	  Hash	  Topped	  w/	  Melted	  Jack	  Cheese	  &	  Pico	  	  
Served	  w/	  Tortilla	  Chips	  

8	  
Creamy	  Roasted	  Spinach	  &	  Artichoke	  Cheese	  Dip	  

Served	  w/	  Tortilla	  Chips	  
9	  

Tempura	  Battered	  Portobello	  Fries	  w/	  Ancho	  Chili	  Mayo	  
8	  

Fried	  Panko	  Coated	  Shrimp	  Boulettes	  
w/	  Creole	  Remoulade	  Sauce	  

9	  
Chicken	  fried	  oysters	  served	  with	  a	  homemade,	  	  

Country	  style	  cream	  gravy	  
12	  

Blackened	  Tuna	  Stacks	  w/	  Red	  Onion,	  Avocado,	  Sprouts,	  Ponzo	  &	  	  
Wasabi	  Crème	  

10	  
	  

Soup	  Du	  Jour	  
Cup	  3	  /	  Bowl	  5.5	  

	  
Chicken	  &	  Sausage	  Gumbo	  (Just	  like	  New	  Orleans)	  

Cup	  4	  /	  Bowl	  6	  
	  

Salads	  
	  

Caesar	  Salad	  w/	  Garlic	  Croutons,	  Pecorino	  Romano	  Cheese	  	  
&	  Creamy	  Caesar	  Dressing	  

Large	  7	  /	  Small	  3	  
Thai	  Salad	  w/	  Mixed	  Greens,	  Julienne	  Carrots,	  Tortilla	  Threads,	  	  

Honey	  Lime	  Vinaigrette	  &	  Peanut	  Sauce	  
Large	  7	  /	  Small	  3	  

Fiesta	  Salad	  w/	  Mixed	  Greens,	  Roasted	  Peppers,	  Avocados,	  Black	  Olives,	  Tomatoes,	  
Cilantro	  Vinaigrette	  
Large	  8	  /	  Small	  3	  

(small	  does	  not	  include	  avacados)	  
House	  Salad	  w/	  Mixed	  Greens,	  Goat	  Cheese,	  Roasted	  Almonds,	  	  
Sun	  Dried	  Cranraisons,	  &	  Raspberry	  Champagne	  Vinaigrette	  

Large	  8	  /	  Small	  3	  
	  

Add	  Grilled	  Chicken	   	  	  	  	  	  3	  	  	  	  	  	  /	  	  	  	  	  	  Add	  Grilled	  Salmon	  	  	  	  	  	  6	  
Add	  Garlic	  Butter	  Sautéed	  Shrimp	  	  	  7	  



	  	  	  	  	  To	  Continue	  
Chili	  Relleno	  Stuffed	  w/	  Beef	  &	  Cheese	  

Wrapped	  in	  Phyllo	  w/	  Creamy	  Sauce	  &	  Roasted	  Pepper	  Puree	  
Served	  w/	  Black	  Beans	  &	  Pico	  

14.5	  

Grilled	  Fresh	  Salmon	  Served	  w/	  Sundried	  Tomato,	  	  
Basil	  Pesto	  &	  Orzo	  w/	  Capers,	  Purple	  Onions,	  Roasted	  Peppers,	  

Tomato,	  Fresh	  Basil	  &	  Sautéed	  Vegetables	  
18.5	  

Shrimp	  Romano	  
Gulf	  Shrimp	  Sautéed	  in	  Garlic	  Herb	  Butter	  Served	  over	  Angel	  Hair	  	  

&	  Finished	  w/	  a	  Creamy	  White	  Wine	  Creole	  Sauce	  	  
17.5	  

New	  Orleans	  Style	  Bar	  B	  Que	  Shrimp	  w/	  a	  Spicy	  Worcestershire,	  White	  Wine	  &	  
Butter	  Sauce	  over	  Angel	  Hair	  Pasta	  

17.5	  

Grilled	  Lamb	  Chops	  topped	  with	  Apple	  Mint	  Chutney	  
Sautéed	  Vegetables	  &	  Roasted	  Garlic	  Mashed	  Potatoes	  

28.5	  

Black	  Angus	  Rib	  Eye	  Served	  w/	  Ancho	  Chili	  Lime	  Butter	  
Sautéed	  Vegetables	  &	  Roasted	  Garlic	  Mashed	  Potatoes	  

32	  

Black	  Angus	  Filet	  w/	  Ancho	  Chili	  Lime	  Butter	  	  
Sautéed	  Vegetables	  &	  Roasted	  Garlic	  Mashed	  Potatoes	  

31	  

Asian	  Noodle	  Pillow	  w/	  Pan	  Seared	  Angel	  Hair	  Pasta	  Topped	  w/	  
Stir	  Fry	  vegetables	  &	  Teriyaki,	  Soy	  Glaze	  Topped	  w/	  Roasted	  Cashews	  

14.5	  

Grilled	  Chicken	  Alfredo	  w/	  Penne	  Pasta,	  Green	  Onions,	  	  
Pecorino	  Romano	  Cheese	  &	  Creamy	  Alfredo	  Sauce	  

13	  

Crawfish	  Etouffee	  w/	  White	  Rice,	  Green	  Onions	  	  
17.5	  

Add	  a	  Side	  Garden	  Salad	  for	  3	  
	  Add	  4	  garlic	  butter	  sautéed	  gulf	  shrimp	  7	  

	  


