
	  
APPETIZERS 

 Escargots  (6)  with  garlic  butter  …………………………………………………………………………………….  $  7.50  

 Croustade  of  escargots  (6)  with  garlic  butter  …………………………………………………………….  $  8.99  

 Frog  legs  (4)  with  garlic  butter  ……………………………………………………………………….…………….  $  9.99  

 Large  Mussels  with  garlic  butter  ………………………………………………………………………………….  $  9.99  

 Bay  scallops  or  shrimp  with  garlic  butter  …………………………………………………………….…….  $  9.99  

 Bay  scallops  or  Shrimps  Normandy  (White  wine,  mushroom,  cream)  …….….……….  $  9.99  

 Shrimps  and  Bay  scallops  Normandy  (White  wine,  mushroom,  cream)  …………...…  $  11.99  

 French  cheese  platter  (brie,  camembert,  blue  cheese,  French  bread,  butter)  ……….  $  11.99 
 

SOUPS 
 Provençale  Fish  Soup  or  Lobster  Soup  ……………………………………………………………………….  $  7.50  

 Broccolis  cream  Soup  or  Asparagus  cream  Soup  or  Vegetables  Soup  …………..……..  $  4.50  

 Chicken  and  vegetables  Soup  ………………………………………………………………………….………….  $  5.20  

 French  onions  Soup  …………………………………………………………………………………………….……….  $  5.50  

 Sweet  Potatoes  Soup  …………………………………………………………………………………………………….  $  4.50  

 Soup  of  the  day  ……………………………………………………………………………...…………………………….  $  4.50  

Wines 
 Bordeaux  St  Emilion  (red)                    Glass:  $    9.50                                                                Btle:  $  29.99 
 Bordeaux  (red)                                                          Glass:  $    7.99                                                                Btle:  $  22.99 
 Châteauneuf  du  Pape  (red)                Glass:  $    12.50                                                              Btle:  $  39.99 
 Pinot  noir  (red)                                                        Glass:  $    6.00                                                              Btle:  $  14.99 
 Côte  de  Bordeaux  (red)                              Glass:  $      6.50                                                            Btle:  $  16.99 
 Côte  du  Rhône  (red)                                        Glass:  $      6.00                                                            Btle:  $  14.99 
 Merlot  (red)                                                                      Glass:  $      5.50                                                            Btle:  $  13.99 
 Chardonnay  (White)                                      Glass:  $      5.50                                                            Btle:  $  13.99 
 Bordeaux  (White)                                                Glass:  $      6.50                                                            Btle:  $  16.99 
 Côte  de  Provence  (Rosé)                            Glass:  $      6.50                                                            Btle:  $  16.99 

CREPES  



	  
 

 Crêpe  Parisienne  (Ham,  cheese,  Mushrooms,  cream)……………………..…………………….……………  $  7.99  

 Chicken  Crêpe  (breast  chicken,  Mushrooms,  cream)  …………………………………………………………  $  7.99  

 Cheese  Crêpe………………………………………………………………………………………………………………………………  $  6.99  

 Escargots  Crêpe……………………………………………………………………………………………………………….;.………  $  11.99  

 Vegetarian  Crêpe  (  Spinach,  mushrooms,  cream)  …………………………………………………….………    $  7.99  

 Bay  Scallops  and  Mushrooms  Crêpe……………………………………………………………………………………    $  11.99  

 Shrimps  and  Mushrooms  Crêpe………………………………………………………….………………….……………    $  11.99  

 Chicken,  Bay  Scallops  and  Mushrooms  Crêpe…………………………..………………………………………    $  13.99  

 Lobster  and  Mushrooms  Crêpe……………………………………………………………………………………………    $  16.99  

 Chicken,  Shrimps  and  Mushrooms  Crêpe…………………………………………………………………………    $  13.99  

  

 Nutella  and  Banana  Crêpe……………………………………………….………..…………………………………………    $  6.50  

 Apple  Crêpe………………………………………………………………………………………….…………………………………    $  5.99  

 Strawberries  Crêpe………………………………….……………..…………………………………………………..…………    $  5.99  

 Peach  Crêpe……………………………………………………….……………………………………………………………………    $  5.99  

 Mixed  Fruits  and  Chocolate  Crêpe………………………………………………………………….…………………    $  6.50  

 Crêpe  Suzette  (Flambé  with  Orange  Liquor)  …………………………….…………………….………………    $  7.50  
 

 
QUICHES  

 
 Onions  or  Mushrooms  ……..……………………………………………………………………………………………………….…..  $  4.00  

 Lorraine  or  Nuts  and  Blue  Cheese  or  Anchovies  or  leeks  ……………………………………………….……….  $  5.00  

 Add  a  Green  mixed  salad  …………………………………………………………..............................………………….…..  $  2.50  
 

Combo special  
  Any   Soup  o f    the   day   wi th   Any   Quiche   wi th   a   Green   mixed   sa lad   

for :   $    10 .99   



	  
ENTREES 

(Served with a choice  of  two sides  of  the day)  

 Chicken  legs  Basquaise  (green  pepper,  onions,  tomatoes,  white  wine)  ……………………………….……  $  9.99  

 Chicken  legs  “Coq  au  vin”  (  red  wine,  carrots,  mushrooms)  ………………………………………………..……  $  9.99  

 Breast  chicken  Normandy  (White  wine,  mushrooms,  cream)  ……………………………………..……..……  $  12.99  

 Breast  chicken  and  asparagus  sauce  ………………………………………………………………………………………………  $  12.99  

 Breast  chicken  with  vegetables  sauté  ……………………………………………………………………………..……….………  $  12.99  

 Breast  chicken  with  blue  cheese  sauce  ……………………………………………………………………………………...……  $  12.99  

 Breast  chicken  and  bay  scallops  or  shrimps  Normandy  (White  wine,  mushrooms,  cream)...  $  13.99  

 Breast  chicken  Vol  au  vent  with  a  choice  of  sauce  (Provençale,  mushrooms,  blue  cheese)…;..  $  13.99  

 Beef  Bourguignon  (  Beef  stewed  with  red  wine,  mushrooms  and  carrots)  ……………;…………….…  $  13.99  

 Beef  Stroganoff  (pepper,  paprika,  onions)  …………………………………………………………………….…….….……  $  13.99  

 Beef  with  green  peppercorn  sauce  …………………………………………………………………………….…….….…….……  $  13.99  

 Beef  with  vegetables  sauté  ………………………………………………………………………………………………..…….….……  $  13.99  

 Beef  and    shrimps  sauté  with  garlic  butter  …………………………………………………….……………..………….…  $  14.99  

 Roast  pork  with  apple  and  prune  sauce  ………………………………………………………………………………………  $  12.99  

 Roast  Pork  “Marchand  de  vin”  (  red  wine,  onions)  ………………………………………………..…….……………  $  12.99  

 Pork  emincé  with  pineapple  and  cream  ………………………………………………………………………….……..……  $  12.99  

 Roast  pork  with  vegetables  sauté  ………………………………………………………………………………………….………  $  12.99  

 Lamb  “Navarrin”  (Lamb  stewed  with  vegetables)  ………………………………………………….…………….……  $  13.99  

 Salmon    with  leeks  cream  sauce  or  spinach  cream  sauce  ………;;………………………….……….….………  $  13.99  

 Salmon  with  vegetables  sauté  …………………………………………………………………………………………..…..………  $  13.99    

 Smoked  salmon  rolled  in  white  fish  with  shrimp  sauce  …………………….……………....………………..…  $  13.99  

 Swaï  (white  fish)  or  Tilapia  with  your  choice  of  sauce:  Shrimp,  asparagus,  Normandy  ,                        

Leeks………………………………………………………………………………………………………………….……………………..…………….…………..  $  13.99  

 Swaï  (white  fish)  or  Tilapia  with  vegetables  sauté  ……………………………………………….……….……………  $  13.99  

 Mussels  marinières  (cooked  in  white  wine)  or    poulette  (cream  and  white  wine)  ……..….……  $  12.99  

 Timbales  of  sea  food  and  Fish  Newburg  

              (Bay  scallops,  mussels,  shrimps,  white  fish,  mushrooms)……………………………………………………….  $  16.99  



	  

 Croustade  of  lobster  Newburg  ……………………………………………………………………………………………..…………  $  17.99  

 Surf  and  turf  (lobster,  beef,  garlic  butter)  …………………………………………………………………….………………  $  18.99  

 Floridian  bouillabaisse  (Fish  cooked  in  a  Provençale  fish  soup  with  potatoes);;……….……………  $  18.99  

 Croustade  of  escargots  (12)  with  garlic  butter  ……………………………………………………………..………………  $  12.99  

 Frog  legs  (6)  with  garlic  butter  ……………………………………………………………………………………………….………  $  12.99  

 Bay  scallops  with  garlic  butter  served  on  a  French  baguette  …………………………………………….………  $  12.99  

 Shrimps  with  garlic  butter  served  on  a  French  baguette  ………………………………………..…………………  $  12.99  

 Bay  scallops  Vol  au  vent  Normandy  (White  wine,  mushrooms,  cream)  ……………;…………..………  $  13.99  

 Shrimps  and  Bay  scallops  Vol  au  vent  Normandy  (White  wine,  mushrooms,  cream)  ……..…  $  14.99  

 Seafood  Vol  au  vent  ………………………………………………………………………………………………………..…….…………  $  13.99  

DESSERTS 
 Fruits  Pie  …………………………………………………………………………………………………………………………………………….  $  4.85  

 Blanc  Mangé  ……………………………………………………………………………………………………………………….…………….  $  4.85  

 Chocolate  Mousse  …………………………………………………………………………………………………………………………….  $  4.85  

 Rice  Pudding  ………………………………………………………………………………………………………………………..….……….  $  4.85  

 Caramel    Flan  …………………………………………………………………………………………………………………………….…….  $  4.85  

 Crême  Brûlée  ………………………………………………………………………………………………………………………..………….  $  7.50  

 Crême  Brûlée  (small)  ;;;………………………………………………………………………………………………………..…..…….  $  4.85  

 Profiteroles  (chou,  vanilla  ice  cream,  hot  chocolate,  sliced  almonds)  ……………………….……………  $  7.50  

 Poire  Belle  Hélène  (pear,  vanilla  ice  cream,  hot  chocolate  and  whipping  cream)……..…………  $  7.50  

 Tarte  Tatin  (apple  tarte  with  vanilla  ice  cream  with  cinnamon)  ……………………………………………  $  7.50  

 Peach  Melba  …………………………………………………………………………………………………………..……………….……….  $  7.50  

 Banane    Flambée  (  banana  flambé  with  vanilla  ice  cream)  …………………………………………..……….  $  7.50  

 Chocolate  Ganache  Pie  …………..……………………………………………………………………………………………….…….  $  4.85  


