
Kountry  Shish  Kebob  
  

Served  with  Creole  mustard  dip.  
  

Served  with  Creole  mustard  dip  and  French  bread  
  

Served  with  Kountry  Kick  butt  ketchup.  
  

Fried  Gator  leg  served  tossed  Mild,  hot,  What  the  hell.    
  

Served  with  Kick  Butt  Ketchup.  
  

Served  with  Kick  butt  Ketchup.  
  

  

Choice  of  Sides     
  

Fried  Okra  -‐  Sweet  Potato  Fries  -‐  French  Fries   Dirty  Rice  
-‐  House  Salad  -‐  White  Rice Fried  green  tomato  

  

  
  
  
  
  
  
  
  

MenuMenu  

Fresh  From  the  Pot  
Cup  $5.99                    Regular  Bowl  $8.99                    Large  Bowl  $10.99  
                                                                                                                                                                                                                                                                                    LG  
Cajun  Combo  Platter   
This  platter  features  all  five  of  the  Cajun  Specials  feeds  two.                                                          SM  
                                    $15.00  
Shrimp  &  Sausage  Jambalaya  
The  perfect  blend  of  Louisiana  style  red  rice,  shrimp,  and  sausage.        
  
Crawfish  &  Clam  Etouffee  Fricassee  
Crawfish  tail  meat  slow  cooked  with  carrots,  onions,  celery,  bell  peppers,  and  Tasso            
over  rice.  
     

Chicken  &  Smoked  Sausage  Gumbo  Fricassee  
Chicken  and  3  types  of  sausage,  carrots,  onions,  celery,  and  bell  peppers,  slow  cooked  in  
Tasso  dark  roux.  
     

Cajun  Café  Red  Beans  and  Sausage  Fricassee  
Red  Beans  slow  cooked  with  3  types  of  sausage,  carrots,  onions,  and  celery  all  over  rice.  
  

Crawfish  Boil  
          Whole  Crawfish,  Corn  on  the  cob,  Gator  Sausage,  Garlic  Bread  
          Bowl  $8.99  1  1/5lb           Bucket  $10.99  3lb   Party  Kettle  $20.99  5lb  
  
  

    

  

  

Sandwiches  and  Over  Stuffed  Po  Boys  
Served  with  your  choice  of  fries  or  a  side.  

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           Regular              Large  
  

   Served  with  lettuce  and  pickle  and  your  choice  of  homemade  jalapeño  dill  tartar  sauce.    
Cajun  Philly  Gator  Cheese  Steak  Sub     
   Gator  meat  sauté  with  onions  peppers  and  tossed  in  cheese  Philly  style.  

  
   Pork  and  Gator  sausage  smoked.  Served  with  grilled  onions,  peppers,  Creole  Mustard.  

  
   Genuine  gator  tossed  with  herbs  and  spices  grilled  and  stacked  with  lettuce,  tomato  Creole  mustard  and  jalapeno  mayo.  

  
   Served  with  lettuce,  and  pickle  and  homemade  jalapeño  dill  tartar  sauce.  

  
                                  Served  with  lettuce,  pickle  and  homemade  jalapeño  tartar  sauce.  

  
   Served  with  lettuce,  pickle  and  homemade  jalapeño  tartar  sauce.  

  
   Fried  just  right  with  our  seasoned  cornmeal.  Served  with  lettuce,  pickle  and  homemade  jalapeño  dill  tartar  sauce.  

  
   Boneless  and  skinless  chicken  breast  blackened  or  fried.  

  
   The  deepest  and  biggest  southern  sandwich.  The  Cuban  is  stuffed  with  smoked  ham  and  smoked  roasted  pork  loin  topped  with  
   spicy  mayo,  Creole  Mustard,  lettuce  Dill  pickle,  sweet  pickle,  banana  peppers,  and  pressed.    

  
       Served  with  lettuce,  pickle  and  homemade  jalapeno  tartar  sauce.  
Charleston  Whiting  Po  Boy   
   Served  with  lettuce,  pickle  and  homemade  jalapeno  tartar  sauce.  

  
   This  spice  sausage  served  with  onions,  peppers,  and  topped  with  Creole  Mustard.  

Cajun  Crab  Cake  Po  Boy   
   Lump  crab  cakes  tossed  in  a  roll  with  lettuce,  pickle,  and  homemade  jalapeno  tartar.  

  
   Maine  Lobster  blackened  and  kissed  with  a  touch  of  lemon  and  jalapeno  tartar.  

  
   Soft  shell  crab  inside  a  roll  with  lettuce,  pickle,  and  jalapeno.    
  
  
  

Like our food? We Cater all types of events, small lunches to large diners..Like our food? We Cater all types of events, small lunches to large diners..  
Ask your server on how to join the Dinner club for details!Ask your server on how to join the Dinner club for details!  

Kountry  Appetizers  
  

Pork  Boudin  tossed  in  our  seasoned  flour  and  fried.  Served  
with  Creole  mustard.  

  
Gator  tossed  with  rice  spices  and  herbs  fried  to  perfection  and  

served  with  Creole  mustard.  
  

Steamed  to  perfection  and  served  with  crackers.  
Kountry  Fried  Green  Tomato     

Fried  green  tomato  served  with  Jalapeño  dill  dipping  sauce.  
  

Served  with  Ranch  dipping  sauce.  
  

A  basket  of  sweet  potato  fries  toss  with  honey  and  cinnamon    
  

Jumbo  shrimp  simmered  in  Garlic  and  Herb  butter  and  served  
with  French  bread.    

**server,  one  Dollar  to  drop-‐it  like  its  hot.**  



Cajun Kountry Cafe Cajun Kountry Cafe       

  
  

1382  B  Remount  Road  
North  Charleston,  SC  29406  

PHONE  OR  FAX:  (843)  225-‐5591  
Certified  Disable  Veteran  own  Business    
WWW.FACEBOOK.COM/CAJUNKOUNTRY  

Beverages    
$1.75  

   Kool  Aid  -‐  Lemonade  -‐  Coke  -‐  Diet  Coke  -‐  Sweet  
Tea  -‐  sprite  -‐Dr.  Pepper.  Perrier  lime/lemon  $2.75    
   San  Pellegrino  $2.75    Fiji  water  $2.75    

   Bottle  water  $1.00  

  
  
  
  

Sides  
$2.00  

   Fried  Okra  -‐  Sweet  Potato  Fries  -‐  French  Fries      
Dirty  Rice  -‐  House  Salad  -‐  White  Rice Fried  green  tomato  

Fried  Catfish  or  Tilapia     
  
  
  

Med,  Lemon  Pepper,  What  the  hell,  BBQ  
  
  
  
  
  

Crab  Cake  Basket   
  
  
  

Kountry  fried  Chicken  Gizzards  Basket   
  

Beef  liver  strips  served  with  onion  gravy  dipping  sauce.  
  

Soft  Shell  Crab  tossed  in  season  corn  meal  and  fried  to  perfection.  
  

  
Charleston  fried  Whiting  Basket   

Bayou  Salad  
  

Large  shrimp  fried  or  Blackened  on  top  of  fresh  greens  tomato,  cheese,  croutons,  and  cucumber.    
  

Popcorn  shrimp  tossed  in  a  mild  Buffalo  sauce  on  top  of  fresh  Greens.  
  

Chicken  Blackened  on  top  of  fresh  Greens.  
  

Soft  shell  crab  tossed  in  a  seasoned  corn  meal  on  top  of  fresh  greens.  

Baskets  
Served  with  fries  or  one  side  


