
OPUS	  RESTAURANT	  
	  FIVE-COURSE	  DINNER	  TASTING	  MENU-	  

	  
	  
	  
First	  course:	  Asparagus	  flan	  with	  tempura	  asparagus	  and	  aged	  balsamic	  
	  
Second	  course:	  Summer	  melon	  salad	  with	  Spanish	  sheep's	  milk	  cheese	  and	  shaved	  
fennel	  
	  
Third	  course:	  Butter-‐poached	  salmon	  with	  Carnaroli	  risotto	  and	  summer	  
vegetables	  
	  
Fourth	  course:	  Sous	  vide	  redbird	  chicken	  with	  warm	  tomato	  and	  parmigiano	  
reggiano	  pasta	  
	  
Fifth	  course:	  Creme	  brulee	  with	  vanilla	  bean,	  berries	  and	  a	  cookie	  box	  
	  
This	  menu	  can	  also	  be	  substituted	  for	  an	  all-‐vegetarian	  or	  gluten-‐free	  menu.	  
	  
	  
 
 
 Prix Fixe Dinner Tasting Menu - Five Courses - $75 per person  
	  


