
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Appetizers 
Miso	
  Soup	
  	
  3	
  
Clam	
  Miso	
  Soup	
  	
  6	
  
Clams,	
  scallions	
  
House	
  Edamame	
  	
  4	
  
Tender	
  boiled	
  soybeans	
  with	
  sea	
  salt	
  
Shishito	
  Pepper	
  Tempura	
  	
  6	
  
Crispy	
  shishito	
  peppers	
  and	
  miso	
  dipping	
  sauce	
  
Shrimp	
  and	
  Vegetable	
  Tempura	
  	
  8	
  
Vegetable	
  tempura	
  	
  	
  6	
  
Pork	
  Gyoza	
  	
  6	
  
	
  

Salad  
Seaweed	
  Salad	
  	
  4	
  
Albacore	
  Tataki	
  Salad	
  12	
  
Seared	
  albacore	
  tuna,	
  seasonal	
  greens,	
  kaiware,	
  miso	
  caesar	
  
dressing	
  
Sashimi	
  Salad	
  12	
  
Assorted	
  sashimi,	
  seasonal	
  greens,	
  yuzu	
  soy	
  dressing	
  
Soba	
  Noodle	
  Salad	
  7	
  
Yuzu-­‐miso	
  dressing,	
  squash,	
  king	
  oyster	
  mushrooms,	
  Japanese	
  
eggplant	
  
	
  

Noodle Soup 
Pork	
  Ramen	
  	
  11	
  	
  
Pork	
  belly,	
  poached	
  egg,	
  green	
  onions,	
  pickled	
  ginger	
  in	
  pork	
  broth	
  
Udon	
  noodle	
  soup	
  	
  7	
  
Add	
  2pc	
  Shrimp	
  tempura	
  	
  4	
  	
  

	
  

Curry Rice Plate 8 
Japanese	
  curry	
  sauce,	
  Steamed	
  rice	
  and	
  pickled	
  daikon	
  	
  

Add	
  	
  any	
  of	
  items	
  below	
  	
  4	
  	
  
Tonkatsu	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Kobe	
  hamburger	
  steak	
  
Fried	
  chicken	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

Sashimi 
Small	
  Sashimi	
  Plate	
  (7	
  pieces)	
  14	
  
Large	
  Sashimi	
  Plate	
  (14	
  pieces)	
  27	
  
Chirashi	
  16	
  
Chef’s	
  selection	
  of	
  assorted	
  sashimi	
  over	
  sushi	
  rice	
  

	
  

Specialty Maki 
Real	
  California	
  Roll	
  	
  	
  13	
  
Seasonal	
  &	
  local	
  fish	
  and	
  vegetables	
  
Ki-­‐Gari-­‐Saba	
  	
  8	
  
Mackerel	
  and	
  pickled	
  ginger	
  wrapped	
  in	
  a	
  kelp	
  wrapper	
  
Firestarter	
  	
  11	
  
Cucumber,	
  avocado,	
  king	
  oyster	
  mushroom,	
  and	
  habanero	
  
pepper	
  topped	
  with	
  seared	
  albacore	
  tuna	
  
How	
  Weird	
  	
  13	
  
Spicy	
  albacore	
  tuna,	
  avocado,	
  beets,	
  and	
  tempura	
  bits	
  topped	
  
with	
  scallops,	
  serrano	
  peppers,	
  and	
  a	
  sweet	
  peanut	
  sauce	
  
Geisha	
  Roll	
  	
  15	
  
Scallops,	
  spot	
  prawns,	
  asparagus,	
  yuba	
  crust;	
  topped	
  with	
  
mango,	
  mascarpone	
  crema,	
  edible	
  flowers	
  
Pacific	
  Rim	
  	
  11	
  
Arctic	
  Char,	
  avocado,	
  smoked	
  sea	
  salt,	
  and	
  seasonal	
  greens,	
  
garnished	
  with	
  lime	
  zest	
  and	
  wasabi	
  oil	
  
Fish-­‐n-­‐Chips	
  	
  12	
  
Tempura	
  striped	
  bass,	
  cucumber	
  coleslaw,	
  potato	
  chip	
  crust,	
  
dill,	
  and	
  tartar	
  sauce	
  	
  

Samurai	
  roll	
  12	
  
Deep	
  fried	
  roll	
  stuffed	
  with	
  Dungeness	
  crab	
  cream	
  cheese	
  jalapeno	
  
spicy	
  crema	
  sweet	
  soy	
  
Pink	
  Flamingo	
  12	
  
Fresh	
  Dungeness	
  crab,	
  tempura	
  shrimp,	
  cream	
  cheese,	
  spicy	
  crema	
  
Spicy	
  tuna	
  crunch	
  7	
  
Spicy	
  tuna	
  with	
  siracha	
  sauce	
  infused	
  tempura	
  bits	
  sweet	
  soy	
  

Classic Maki 
Rainbow	
  roll	
  10	
  
Fresh	
  Dungeness	
  crab	
  and	
  avocado	
  topped	
  with	
  assorted	
  fish	
  	
  
Arctic	
  Char	
  Avocado	
  6	
  
Spicy	
  Scallop	
  7	
  
Spicy	
  Tuna	
  	
  6	
  
Philadelphia	
  roll	
  6	
  
Arctic	
  char	
  Japanese	
  cucumber	
  cream	
  cheese	
  
New	
  york	
  6	
  
Cooked	
  shrimp,	
  avocado	
  Japanese	
  cucumber	
  

Vegetable Maki 
Green	
  Dragon	
  	
  12	
  
King	
  oyster	
  mushroom,	
  cilantro	
  and	
  tempura	
  bits,	
  topped	
  with	
  
tofu-­‐unagi,	
  avocado	
  and	
  sweet	
  soy	
  sauce	
  
Alternative	
  Rock-­‐n-­‐Roll	
  	
  7	
  
Tofu-­‐nagi,	
  avocado,	
  beet	
  and	
  sesame	
  seeds	
  
Yerba	
  Buena	
  	
  10	
  
Grilled	
  seasonal	
  vegetable	
  and	
  avocado	
  with	
  baby	
  greens	
  
drizzled	
  with	
  wasabi	
  oil	
  and	
  sprinkled	
  with	
  smoked	
  sea	
  salt	
  
Tamalpais	
  Roll	
  	
  8	
  
Avocado,	
  oshinko,	
  cucumber,	
  kaiware,	
  mizuna	
  with	
  a	
  yuba	
  
crust	
  	
  	
  
Futoma-­‐Ki	
  	
  7	
  
Tamago,	
  and	
  seasonal	
  vegetable	
  
Ume	
  Cucumber	
  	
  5	
  
Cucumber,	
  shiso,	
  and	
  pickled	
  plums	
  

	
  
 
 Nigiri 

 
Amaebi	
  	
  8.50	
   	
   	
    
Spot	
  prawn	
  
Suzuki	
  	
  5.50	
  
Striped	
  bass	
  
Katsuo	
  	
  6.50	
  
Skipjack	
  tuna	
  
Kanpachi	
  6.5	
  
amberjack	
  

 Skipjack	
  tuna 
 
 

Bincho	
  	
  5.50	
  
Albacore	
  tuna	
  
Iwana	
  	
  5.50	
  
Arctic	
  char	
  
Hotate	
  	
  8	
  
Scallop	
  
Masago	
  	
  4.50	
  	
  
Capelin	
  roe	
  
 Skipjack	
  tuna 
 

Saba	
  	
  5.50	
  
Mackerel	
  
Uni	
  	
  9.50	
  
Sea	
  urchin	
  
Tamago	
  	
  4.50	
  
Tofu-­‐nagi	
  	
  5	
  
Sweet	
  tofu	
  
kabayaki	
  
 Skipjack	
  tuna 
 

Bento Box 14 – Choice of 2 item’s 
(includes rice, salad and miso soup) 
	
  

Chicken	
  Thigh	
  Skewers	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Alt	
  Rock	
  n	
  Roll	
  	
  

Tonkatsu	
  	
   	
   	
   Arctic	
  Char	
  &	
  Avo	
  

Kobe	
  Hamburger	
  	
  Steak	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Spicy	
  Tuna	
  Roll	
  

Shrimp	
  &	
  Vegetable	
  Tempura	
   Fried	
  chicken	
  

	
   	
  

	
   	
  

 

Lunch Combinations 16 – Choice 
of an item from column A & B 
	
   A	
   	
   	
   	
   B	
  
Pork	
  Ramen	
   	
   	
  	
  	
   	
  Small	
  chirashi	
  
	
  
Tonkatsu	
  Curry	
  Rice	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  Spicy	
  Tuna	
  	
  	
  
	
  
Udon	
  noodle	
  soup	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  Fried	
  chicken	
  


